PROGRAMA DE TRABALHO PARA SISBI-POA

CONSORCIO PUBLICO

Juntos somos mais fortes

(Conforme inciso | do art. 82 da Portaria n2 672, de 08 de abril de 2024 -)

Periodo de Execugdo do Programa

Data de Inicio 01/03/2025
Data de Fim 01/03/2026
1. Identificagdo do Servico de Inspegdo
1.1 Identificagdo do Servigo
Nome do Servico CNPJ
CONSORCIO PUBLICO PRODNORTE 10.820.775/0001-67
1.2 Identificagdo dos Servigos vinculados ao Consércio Publico de Municipios, e com leis harmonizadas
Nome do Servico CNPJ Municipio UF
Secretaria de Agricultura do Municipio de 27 167.311/0001-04 Ecoporanga ES
Ecoporanga
Secretaria de Agricultura do Municipio de 27.744.184/0001-50 Jaguaré ES
Jaguaré
Secretaria de Agricultura do Municipio de 27.167.436/0001-26 Boa Esperanca ES
Boa Esperanca
Secretaria de Agricultura do Municipio de 28.539.872/0001-41 Pedro Canario ES
Pedro Canario
Secretaria de Agricultura do Municipio de 27.174.051/0001-96 Montanha ES
Montanha
Secretaria de Agricultura do Municipio de 01.614.334/0001-18 Ponto Belo ES
Ponto Belo
Secretaria de Agricultura do Municipio de 27.167.428/0001-80 Nova Venécia ES
Nova Venécia
Secretaria de Agricultura do Municipio de 28.539.872/0001-41 Pedro Canario ES
Pedro Canario
Secretaria de Agricultura do Municipio de 27.167.477/0001-12 S&o0 Mateus ES
S3o Mateus
Municipio de Pinheiros 27.174.085/0001-80 Pinheiros ES
Municipio de Conceigdo da Barra 27.174.077/0001- 34 Conceicdo da Barra ES
Municipio de Vila Pavao 36.350.346/0001- 67 Vila Pavio ES

1.3 Escopo do Servigo de Inspecao:

Escopo habilitado ou de interesse para habilitacao ao SISBI-POA
(Marque com “X” as areas correspondentes)

Integracao

Integrado Ampliagdo (Novo)

| — Abatedouro frigorifico

a) Abatedouro frigorifico — Carne e derivados
b) Abatedouro frigorifico — Pescado e derivados (apenas para répteis e anfibios)

Integracao

Integradod] |, Ampliacio {novo)

X a) Carne e derivados

Il - Entrepostos e Unidades de Beneficiamento
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X b) Leite e derivados
c) Mel e produtos apicolas
d) Ovos e derivados
e) Pescado e derivados
1.4 Historico de atualizagao:
Finalidade Data da Atualizagao Descri¢ao/Histdrico da Versdo

3-Atualizagdo e manutengdo de Conformidade

01/03/2025

Versdo 1.0 -Elaborado programa de Trabalho no modelo
atualizado a Portaria n° 672/2024.
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2. Organizagdo Administrativa e Infraestrutura
2.1 Organiza¢dao Administrativa
Assembleia Geral - E 0 6rgdo superior de deliberacdo, composto pelos municipios consorciados, representados
por 12 cidades: Vila Pavao, Nova Venécia, Sdo Mateus, Ecoporanga, Boa Esperanca, Jaguaré, Pinheiros,
Mucurici, Conceicdo da Barra, Montanha, Pedro Canario, Ponto Belo
Conselho de Administragdo - Orgdo responsavel pela gestdo estratégica, vinculado diretamente a Assembleia
Geral. Composto por Presidente, Vice-Presidente e Secretario Geral.

Conselho Fiscal - Orgdo auxiliar de fiscalizagdo das contas e atos administrativos.

Secretaria Executiva - Responsavel pela execucdo administrativa e operacional das decisées do consdrcio,
subdividida em: Juridico; Contabilidade; Departamento de Apoio

Diretoria Executiva - Responsavel pela coordenagdo das agdes administrativas e técnicas, atuando
diretamente sobre:

Geréncia de Area/Servigo

Coordena os servigos técnicos e especializados:

Licenciamento Ambiental

Servico de Inspe¢do Municipal (SIM) — com coordenagdo destacada
Turismo Regional

Compras Compartilhadas

2.1.1 Sistemas de Informacgao

O servigo de Inspe¢do Municipal do Consércio Publico Prodnorte utiliza o sistema do Ministério da Agricultura e
Pecudria E-SISBI/SGSI para registro dos dados dos empreendimentos, produtos e atos normativos referentes ao
Servico de Inspec¢ao Municipal. Utiliza também planilhas em Excel para cadastro dos dados do Serv ico de Inspec¢do
e dos empreendimentos, além de realizar o controle dos produtos registrados através destas.

2.1.2 Controle de Documentos

O SIM- Consércio Publico Prodnorte realiza o controle de documentos fisicos do Servigo de Inspe¢do Municipal de
forma manual, onde sdo redigidos relatérios, documentos em word, planilhas, laudos de andlises laboratoriais,
autos emitidos, dentre outros. Toda documentagdao é organizada em pastas de forma individual, cada pasta é
identificada de acordo com o tipo de documento arquivado. Para cada estabelecimento existe uma caixa arquivo,
contendo todos os documentos emitidos coletados nos atendimentos. Todos os documentos sdo padronizados pelo
Consadrcio Publico Prodnorte, sendo utilizados os mesmos formularios e demais documentos em cada um dos
municipios consorciados.

Atos legislativos e normas complementares sao feitos de forma padronizada. Todos os documentos do Servico de
Inspecdo sdo padronizados e sdo trabalhados de forma manual através de protocolos com registro de entrada e
saida de documentos, assuntos relacionados e demais a¢des do SIM. Todos os documentos sdo enumerados de
forma manual com o respectivo nimero de protocolo, datados, onde as folhas sdo enumeradas de forma sequencial
e rubricadas pelo responsavel pelo recebimento e expedi¢cdo dos mesmos.

A entrada dos documentos por parte do empreendedor é realizada de forma fisica na Secretaria Municipal de
Agricultura de cada Municipio Consorciado, e encaminhado pela mesma Secretaria para o Consércio Publico
PRODNORTE na integra, para o e-mail oficial do servico de inspe¢do (sim@prodnorte.es.gov.br). Toda
documentacdo é reproduzida em impressdo idéntica e arquivada na sala do SIM, localizada na sede do Consércio
Publico Prodnorte, pois este exerce funcdo de executor do Servigo de Inspecdo Municipal.

Na sede do SIM a organizagdo documental compreende os seguintes arquivos: documentos recebidos, documentos
enviados, relatérios de supervisao, planos de agdo do SIM, registros de autos, registro de reunides, registro de acbes
de combate a clandestinidade e educacdo sanitdria. Cada estabelecimento possui pastas para arquivamento
separado pelos seguintes temas: processo de registro de estabelecimentos, processo de registro de produtos,
alteracGes de projetos, relatérios de visitas técnicas, analises microbioldgicas oficiais, analises fisico-quimicas
oficiais, analise de 4&gua, planilhas de inspecdo/fiscalizacdo, relatério de recebimento de matéria
prima/producdo/comercializacdo e condenacdo, relatéorio de supervisdo, plano de acdo, relatérios de ndo
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conformidades (RNC), autos e termos emitidos, controle de formulacdo de produtos, laudos de condenagdes de
carcacas, denuncias realizadas, um exemplar de cada rétulo dos empreendimentos e demais documentos que se
fazem necessdrios. Todos passiveis de auditoria. As nomenclaturas dos documentos podem sofrer alteracao,
entretanto, os documentos arquivados sempre atenderdo aos temas elencados na legislacdo e demais atos
normativos.

Todos os documentos sdo protocolados no livro de protocolo do SIM.

2.2 Infraestrutura Administrativa
2.2.1 Estrutura Fisica

A sede do Consodrcio Publico Prodnorte esta localizada na Avenida Agenor Luiz Heringer, N 630, Centro, Espirito
Santo. A sede possui local com recepgdo, sala da diretoria, sala de reunides, sala do meio ambiente, cozinha e
banheiro masculino e feminino. O SIM conta com sala exclusiva onde serdo executadas as atividades administrativas
e acondicionamento de documento e materiais de trabalho.

2.2.2 Materiais e Equipamentos
O SIM — Consorcio Publico Prodnorte possui armarios, mesas e cadeiras. Equipamentos de uso individual ou
compartilhado como notebook, roteador e impressora. Para apoio administrativo possui material de papelaria(
papel, clips, grampos, canetas, cadernos, pastas). Temporariamente os veiculos utilizados (Strada, Kwid, Fiat Uno,
Mercedes-Benz Sprinter) estdo sendo compartilhados com outros servigos, porém o uso do veiculo Flat Strada é
prioritario do SIM. Possui medidor de cloro para dgua de abastecimento digital de marca AKSO, medidor de Ph para
agua de marca AKSON, termometro digital tipo espeto e termdmetro digital tipo laser, ambos da marca MINIPA.
2.2.3 Laboratorios
Os critérios para credenciamentos de laboratérios estdo descritos na Resolugdo n.2 26, de 20 de novembro de 2023
gue estabelece os critérios e requisitos para o credenciamento de laboratdrios junto ao SIM - Servigo de Inspecdo
Municipal de todos os municipios consorciados a este Consércio Publico Prodnorte e dd outras providéncias.

3. Execugdo das Ag¢des de Inspecido e Fiscalizagdo
3.1 Inspegao Periddica
O responsavel pela inspecdo local de estabelecimentos com inspecdo periédica de pescados, ovos, carnes, mel,
leite e derivados deve comparecer em cada estabelecimento sob sua inspecdo, conforme Resolug¢do sob o n.2 030
de 20 de novembro de 2023, que institui o manual de procedimentos de rotinas de servigo de inspe¢ao municipal
dos municipios integrantes desse consércio Prodnorte, ou outras que vierem a substitui-la.

O fiscal deve solicitar diretamente as empresas uma relacdo com dias e horarios de producdo a fim de otimizar a
fiscalizagdo dos mesmos. Fica definido que a frequéncia das verifica¢cdes oficiais in loco seja em 100% das se¢des
do estabelecimento abrangendo os procedimentos executados e os registros gerados pelo monitoramento e
verificacdo previstos nos autocontroles dos estabelecimentos, além de outros documentos de suporte.

3.2 Inspe¢ao Permanente

Os estabelecimentos que realizam abate possuem inspe¢do permanente em razao dos riscos sanitarios envolvidos
nas atividades de abate, e da necessidade de exames ante e post mortem obrigatdrios para que se tenha a
garantia de sanidade dos rebanhos e das carcacgas produzidas.

Fica definido que a frequéncia das verificagdes oficiais in loco seja realizada diariamente, abrangendo os
procedimentos executados e os registros gerados pelo monitoramento e verificacdo previstos nos autocontroles
dos estabelecimentos além de outros documentos de suporte. Em caso de ndo conformidades observadas, deve-
se preencher um RNC para cada situagdo encontrada.

3.3 Programas de Autocontrole

A obrigatoriedade da elaboragao e implantacao dos Programa de Autocontrole por parte dos empreendimentos
registrados estd estabelecida pela Resolugdo sob o n.2 022 de 14 de novembro de 2023, que dispGe sobre a
obrigatoriedade da implantacdo e execucdo de programas de auto controle pelo estabelecimentos registrados. E
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de responsabilidade dos estabelecimentos agroindustriais a implantacdo e execu¢do dos Programas de
Autocontrole, seguindo normas e regulamentos técnicos pertinentes. O plano descrito nos Programas de
Autocontrole devera ser aprovado, datado e assinado tanto pelo responsavel legal quanto pelo responsavel
técnico do estabelecimento, que se tornarao os responsaveis pela sua implementacao.

O plano escrito serd composto por todos os elementos de controle de acordo com a atividade desenvolvida pela
agroindustria. Inclui-se nas responsabilidades do estabelecimento registrado o treinamento e capacitacdo de
pessoal, a conducdo dos procedimentos das operacdes de manipulacdo de alimentos, o monitoramento e
verificacdo dos procedimentos e de sua eficiéncia e a revisdo das acbes corretivas e preventivas em situacdes de
desvios e alteracées tecnoldgicas dos processos industriais.

Uma copia do plano escrito dos Programas de Autocontrole deve ser entregue ao SIM-Prodnorte para ciéncia e
aceitacdo, apds analise, serdo emitidas consideragdes, quando necessarias.

Os elementos de controle a serem implantados de acordo com a classificagao do estabelecimento sdo:
I- Manutencao das instalagdes e equipamentos industriais (incluindo calibragdo e aferi¢do);
Il = lluminagdo e ventilacdo;
Il — Agua de abastecimento e 4guas residuais;
IV — Higiene industrial e operacional;
V — Habitos higiénicos e salde dos colaboradores;
VI — Procedimentos sanitarios operacionais — PSO;
VIl — Controle integrado de pragas;
VIl — Controle de Matéria — Prima, ingredientes e material de embalagem;
IX— Controle de temperaturas;
X - Controle de formulag¢do de produtos e combate a fraude;
Xl - Analises laboratoriais:
XII - Rastreabilidade e recolhimento de produtos (recail);
XIIl - Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC); XIV - Bem-estar animal;
XIV- Identificagdo, remocdo, segregacdo e destinacdo do material especificado de risco (MER).
Os elementos de controle enumerados de | ao Xlll serdo implantados em todos os estabelecimentos. O
elemento XIV serda implantado, exclusivamente, nos estabelecimentos classificados como Abatedouro

Frigorifico. O elemento XIV sera implantado, exclusivamente, em estabelecimentos classificados como
Abatedouro Frigorifico de Ruminantes.

A verificacdo oficial dos Programas de Autocontrole esta estabelecida na resolugao n.2 022 de 14 de novembro
2023.

A frequéncia minima de verificacdo dos estabelecimentos registrados sera de 1 ano, independente do risco
estimado do estabelecimento. Outras frequéncias poderdo ser determinadas de acordo com o histdrico do
estabelecimento.

3.4 Autuacao e Aplicagdo de Penalidades

Conforme estabelecido na Resolugdo n.2 31, de 20 de novembro de 2023, deste Consdrcio Prodnorte, que prevé
as penalidades cabiveis em cada situacdo de ndo conformidade, as infracGes serdo punidas administrativamente,
sem prejuizo das responsabilidades civis e criminais cabiveis. O descumprimento as disposi¢cdes previstas na
referida Resolucdo e as normas complementares serd apurado em processo administrativo devidamente
instruido, iniciado com a lavratura do auto de infracdo. O processo administrativo prdprio para apuracgdo das
infracGes do SIM se inicia com a lavratura de auto de infracdo, observando-se o rito e os prazos estabelecidos
em seus regulamentos. A observancia de todos os requisitos legais para sua confeccdo é de extrema relevancia,
tendo em vista que como peca inaugural do processo administrativo, vincula todo o procedimento subsequente.

3.5 Inocuidade, Identidade e Qualidade dos Produtos
(preencha com os dados pertinentes)
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3.6 Procedimentos de habilitacao e desabilitacdo de estabelecimentos ao SISB
(preencha com os dados pertinentes)

4. Mecanismos de Controle e Melhorias Continuadas
4.1.1 Mecanismos de Controle
4.1.2 Coleta de Amostras

Os procedimentos de coleta e realizacdo das analises oficiais estdo descritos na Resolugdo n° 025, de 20 de
novembro de 2023. Nesta Resolugdo constam os manuais de coleta de alimentos e dgua de abastecimento para
analises oficiais.

4.1.3 Prevengao e Combate a Fraude Economica

O Servigo de Inspec¢do estabelece um cronograma com programag¢do anual prevendo a realizagdo de, no
minimo, trés agdes de prevenc¢do e combate a fraude de produtos de origem animal. Para o controle e combate
as fraudes nos produtos de origem animal, sdo utilizados métodos como coleta de amostra de produtos para
analise fisico-quimica, controle de formulagao dos produtos, afericdao de peso, inspeg¢des de rotina, supervisdes
ou auditorias, a¢des relacionadas a atividades de combate as atividades clandestinas de obten¢do e comércio
e desenvolvimento de atividades de educacdo sanitaria.

4.1.4 Combate a Atividade Clandestina

Sao realizadas a¢des que visam o combate as atividades clandestinas de obten¢do de matéria-prima, producao
e comercializagao de todo produto de origem animal sem identificacdo ou meio que permita verificar sua
verdadeira procedéncia, em relagdo ao estabelecimento de origem, localizagdo e/ou empresa responsavel.

O Servico de Inspec¢do estabelece um cronograma com programacdo anual, onde devem ser realizadas, no
minimo, trés acdes de prevencdo e combate as atividades clandestinas. Neste intuito, podem ser realizadas
agOes de fiscalizacdo em parceria com Vigilancia Sanitaria, Agéncia Estadual de Defesa Agropecudria e outros
Orgaos, demandas oriundas do Ministério Publico e Promotorias, além de atividades para conscientizacdo da
populagdo quanto ao risco do consumo de produtos sem inspecdo e/ou procedéncia.

4.1.5 Supervisdes/Auditorias Internas
(preencha com os dados pertinentes)

4.1.6 Controle de Habilitagao e desabilitagao dos estabelecimentos e produtos no Sisbi-Poa

(preencha com os dados pertinentes)

4.2 Melhorias Continuadas

4.2.1 Educagdo Sanitaria

O Servico de Inspecdo estabelece um programa de Educacdo Sanitdria com o objetivo de sensibilizar a
populagdo sobre os riscos de consumir alimentos produzidos na clandestinidade, estimulando a mudancga de
habitos em seu publico alvo, através do desenvolvimento de campanhas, projetos e acdes educativas, as quais
devem ser desenvolvidas junto 4s comunidades e entidades representativas de produtores rurais, publico
consumidor, bem como, acbes realizadas em escolas do meio rural e urbano, feiras agropecuarias e outros
eventos do setor.

Neste contexto, podem ser realizadas reunides, palestras, oficinas, entrevista em radio, publicacdo em midias
sociais, montagem de stand em feiras, entre outras. Confeccdo de materiais didaticos orientativos e
explicativos sobre os diversos temas no intuito de informar e sensibilizar o publico produtor e consumidor
de alimentos, a serem distribuidos durante as atividades nos municipios ou disponibilizados através de midia
eletrénica e outros meios de comunicacio. E considerada como frequéncia anual, a execu¢do de no minimo
trés acoes de Educacgdo Sanitaria.
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Pablico Alvo Modalidade
Nare 6l @l Médicos Auxiliares Terceiros Presencial Semi- EAD ANO1 | ANO 2
Veterindrios Oficiais presencial
Oficiais
4.2.3 Maedidas de prevengao e mitigacao de conflitos de ineteresse
(preencha com os dados pertinentes)
Publico-Alvo Modalidade
Nome do Evento Médicos Auxiliares . . . . Periodo
. L .. Terceiros Presencial Semi- Presencial EAD
Veterinarios Oficiais|  Oficiais
Considerar a
Vigéncia do
Programa de
Trabalho”

5. Relagdo de Estabelecimentos Interessados em Realizar Comércio Interestadual

Ne Nome ou Razdo Social

N2 de Registro

CNPJ ou CPF .
no Servico

Classificagdo

Principais categorias
de produtos

1 Tobias Monteiro 139.625.477-38 [001/231G Queijaria Tobias Monteiro

5 Orlindo Boa Kuiviski 326.638.207-25 001/23 PC Queijaria Orlindo BoasKuiviski
3

4
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6. Declaragdo

Declaro que as informacgdes correspondem ao planejamento a ser executado pelo Servico de Inspecdo no
periodo de execucdo deste Programa de Trabalho, bem como, estou ciente da necessidade de manter atualizados
este documento e as informacgbes prestadas no Cadastro do e-SISBI, sobre este Servico de Inspecdo, os
estabelecimentos e os produtos registrados, sob risco de comprometer os procedimentos junto ao Ministério da
Agricultura e Pecuaria para integracdao, ampliacdo de escopo, revogacao de desabilitacdo ou manutencdo da
conformidade ao SISBI-POA deste Servigo de Inspegdo.

7. ldentifica¢do do Responsavel e Data de Elaboragdo
Pinheiros, 30 de abril de 2025

Mariliag Merlq hi Milanezi

/ o
A

Assinatura e identificacdo d@ representante do Servigo/Orgdo

8. Anexos
Ndo anexar normas ou qualquer manual ou legislacdo, estes devem ser cadastrados no e-SISBI.
Cadastrar apenas modelos de documentos ou listagens de dados ndo disponiveis nas normas
cadastradas no e-SISBI. Todo anexo deve ser citado acima no item correspondente.

ANEXO | —Planilhas de gestdo (relagdo de estabelecimentos, rotulos, dados estatisticos,);
ANEXO Il - Planilhas de controle de protocolo
ANEXO Il — Planilha de controle e programacdo de analises laboratoriais;

ANEXO Il — Planilha de controle de fiscalizacGes realizadas, modelos de relatérios de Fiscalizacdo para
verificacdo de autocontroles; e modelos de planilhas e fichas de controle dos abates)

ANEXO IV — Planilha de controle do histérico de infracdes, e modelos de formuldrios (auto de infragdo, termo
de apreensao, termo de interdi¢do cautelar, etc);

ANEXO V —Planilha de programacao de andlises laboratoriais para o combate a fraude econ6mica;

Pagina8de 8



	PROGRAMA DE TRABALHO PARA SISBI–POA

